LABO

CODEX STAN 22-1981
Norme Codex pour ['Huile comestible de Coton

1 Champ d'Application

La présente norme s'applique a I'huile comestible de coton; elle ne s'applique pas 4 I'huile de coton qui de*
subir un tratement ultérieur pour devenir propre 3 la consommation humaine

2 Définition

L'huile de coton est préparée a partic des graines de diverses espéces cultivees de GossypiLiTi

3 Facteurs essentiels de Composition et de Qualité
3.1  Critéres distinctifs

338
Densité relative (20wCleau a 20C) 0.918 - 0,926
Indice de réfraction (n40/D) 1,458 - 1,466
Indice de saponification (mg KOH/g huile) 189-198
Indice d'iode (Wijs) 99 - 119
lnsaponiﬁébie au maximum 15 g/kg
Intervalles CGL de la compaosition en acides gras (%)

C<14 <0.1

C 140 <0.4-20

C 160 17 -3
C16:1 0.5-2.0

c 180 1.0-4,0

c 181 13- 44

c 182 33-59
c183 0.1-2.1

C 200 <0.7

c 201 <0.5

c220 <G5

C 221 <05

C240 <05

3.2  Réaction d'Halphen
P31 :Positive

3.3 Critéres de qualité



Couleur:
Qdeur et saveur:

Caracténstique du oroduit designe
Caractéristiques cu produit designe &t exemptes de saveur et oceul

strangeres etde toute rancidite.

indice d'acide

Indice de
peroxydes

4 Additifs Alimentaires
41 Colorants

au maxirmum 0.5 Mg de KOH/g d'huile
au maximum 10 miliéquivalents doxygene peroxydique/kg d'huile

Est autorisé lemploi des colorants ci-apres pour restituer au produtt \a couleur naturelie perdue en cours de
tratement ou pour en normaliser la couleur. 3 condition que tadjonction du colorant nabuse pas “u "8 irompe
pas le consommateur en lui masquant un défaut oula qualité inferieure du produtt, ou en laissant zrcire que e

progut a uneé valeur supérieure & sa valeur réelle

Concentration maximale
Béta-carotene
Extraits de rocou

Curcrumi'né?ou curcuma
Béu‘apo-S'-caroténal

Esters de méthyle et d'éthyle de l'acide
péta-apo-8'-caroténique

4.2 Aromatisants

25 mag/kg

20 mg/kg (caiculée en bucre 2U
norbixine totale)

5 mg/kg (calculee en curcurmine tctale)
25 mg/kg

25 mg/kg

Est autorisé lemploi d'aromatisants naturels et de leurs aquivalents de synthese. 3 exception de ceux donton
satt quils présentent un risque de toxicite. ainsi que d'autres aromatisants de synthese approuvés par ia
Commission du Codex Alimentarius, pour restituer au produit raréme naturel perdu en cours de ratement ou
pour en normaliser faréme, & condition que I'adjonction de ['aromatisant n'abuse pas ou ne trompe 2as le
consommiateur en lui masquant un défaut ou la qualité inférieure du produdt, ou en \aissant croire cue ‘e produit a

une valeur supérieure 3 sa valeur reelle.
4.3 Antioxygénes

Concentration maximale

Gallate de propyle
Butylhydroxyioluéne (BHT)
Butylhydroxyanisol (BHA)

Toute combinaison de gallate de
propyle, BHA et BHT

Tocophérols naturels et de synthese
Palmitate d'ascorbyle )

Stearate d'ascorbyle)
Thiodipropionate de dilauryle

4.4  Antioxygenes synergistes

Concentration maximale

Acide citrique

Citrate de scdium

Mélange a base de citrate d'isopropyle )
Acide phospharique )

Citrate de monoglyceride )

100 mg/kg

75 mglkg

175 ma/kg

200 mg/kg mais les limites indiquges en 4 3 1 3 433
118 ne daivent pas étre depassees

500 mag/kg

500 mgikg seuls ou en combinaison

500 mglkg seuls ou en combinaison

200 mg/kg

limitee par les BPF
limitée par les BPF
100 mglkg, seuls ouen combinaiscn
100 mg/kg. seuls ou en combinaiscn
100 mafkg, seuls ouen combinaiscn



45 Antimoussant
Diméthylpolysiloxane (silicium diméthylique) seul ou en combinaison avec de 12 10
silice amorphe mg/kg
46 Inhibiteur de cristallisation

Oxystearine 1 250 mg/kg

- 5 Contaminants

Matiéres volatiles a 105C 0.2% mim
Impuretés insolubles 0.05% mim
Savon 0.005% m/m
Fer (Fe) 1.5 mg/kg
Cuivre (Cu) 0.1 mg/kg
Plomb (Pb) 0.1 mg/kg
Arsenic (As) O."l mg/kg

6 Hygiéne

il st recommandé que le produit visé par les dispesttions de la présente norme soit préparé conformément aux
sactions appropriées des Principes généraux d'hygiene alimentaire recommandés par la Commission du Codex
~imentarius (CAC/RCP 1-1969, Rev 2-1985 )

7 Etiquetage

__=s dispositions de la Norme générale pour Iétiquetage des denrées alimentaires préemballées (CODEX
STAN 1-1985, Rév. 1-1991 _ j sont applicables.

14 Nom du produit
"2 nom du produit déclaré sur fetiquette dott étre "Huile de coton”

Si de [huile de coton a éte soumise 3 un procéde d'estérification ou de transformation qui medifie sa
composition en acides gras ou sa consistance, le nom “hutle de coton" ou un quelconque synonyme ne doit pas
stre utilise, @ moins qu'il ne soit accompagné d'une précision indiquant la nature du procede.

7.2  Etiquetage des récipients non destinés a la vente au deétail
14
_'stiquetage des récipients non destinés a la vente au détail dott étre conforme a 1a section 5.3 5 7 des
Jirectives concernant les dispositions d'etiquetage des normes Codex.
8 Méthodes d'Analyse et d'Echantillonnage

\/oir Volume 13 du Codex Alimentanus

Les echantillons dont la composition en 3cides gras ne correspond pas aux intervalies indiqués ne sont pas
conformes a la norme. Au besoin. d'autres crteres a caractere non contraignant peuvent étre appliques pour
confirmer qu'un échantilion est conforme aux dispostions de la norme

o
(¢}
g
b
Q
h

g Feotrcme  Lhuile de kapck at quelques autres huilles donnent une reaction positive; les graisses provenant d'animaux



nournis de farine de graines de coton peuvent aussi présenter une réaction positive L'intensité <e la reaction
* peut varier d'un lot a lautre d'huile de coton. L'hydrogenation et le chauffage ce hulle de coton reduisent
Iintensité de la réaction. qui peut méme devenir negative

i Footnote  S'applique uniquement aux recipients a contact indirect renfermant un certan nombre de denrées preemtallees.



